
 

 

Gaumenschmaus im Landhotel Altmann 

 

Zur Einstimmung 

Ofenbaguette mit unserem Landhausdip 

3,50 € 

Etwas Leckeres vorweg…                 

 

Westfälische Kraftbrühe mit Eierstich, Klößchen und Blumenkohl 

7,50 € 

 

Kürbis-Creme-Suppe  mit Apfelspalten und Kürbiskernen 

7,90 € 

 

Gebratene Champignons mit herzhafter Aioli-Soße an Salatbouquet 

14,90 € 

 

Hauptspeisen 

 

Landhaussalat 

Bunte Blattsalate mit Paprikastreifen, Kirschtomaten und Gurke 

 dazu Baguette und Kräuterquark  

  15,90 €    

- mit gegrilltem Hähnchenbrustfilet und Kürbiskernen  + 5,90 € 

 

Jägermeister „Leckerei“ 

Bunte Blattsalate mit warmen Pilzen, Nüssen und frischen Apfelspalten 

 in Kräutervinaigrette dazu Baguette und Landhausdipp 

19,90 € 

 

 

 



 

 

 

 

Gemüse-Kokos-Curry mit Kürbis, Paprika, Edamame,  

Reis, Kirschtomaten, Cashewkerne und Rucola 

19,50 € 

 

  Rote Bete Puffer 

mit frischen Champignons und Zwiebeln 

dazu Brödelkes mit Kräuterdipp und Salat 

19,50 € 

  

 

 

Gegrillte Zanderfilets 

auf Wirsinggemüse mit Rieslingsoße dazu Schwenkkartoffeln    

28,90 € 

 

Zwei gegrillte Hähnchenbrustfilets          

mit Apfelspalten und Cranberries an Calvadossoße,  

dazu Röstinchen und Salat     

22,90 € 

            

 

 

Schweineschnitzel „Friesen Art“ 

mit geschmorten Champignons und Zwiebeln 

dazu Brödelkes und Salat 

22,90 € 

 

Schweineschnitzel „Jäger Art“ 

mit einer Champignonrahmsoße, Brödelkes und Salat 

22,90 € 

 



  

 

 

  

„Landliebe“  Zarte Medaillons vom Schwein 

unter einer Kräuterkruste, Holundersoße 

dazu Brödelkes und Salat 

25,90 € 

 

 

Burgunderbraten vom Rind 

mit Rotweinsoße, frischen Champignons und Speckböhnchen 

dazu Schwenkkartoffeln 

24,90 € 

 

„Zwiebelfleisch“ 

Gekochtes Rind- und Hühnerfleisch aus dem Sudkessel überzogen  

mit einer leichten Zwiebelsoße, dazu Schwenkkartoffeln und Salat 

23,90 € 

 

Ochsenbäckchen mit Portweinsoße 

dazu Speckböhnchen und Schwenkkartoffeln 

27,90€ 

 

Rumpsteak vom Black Angus Rind „Klassisch“ 

mit Kräuterbutter, Bratkartoffeln 

und Salat 

30,90 € 

 

Rumpsteak vom Black Angus Rind „Friesen Art“ 

mit geschmorten Champignons und Zwiebeln 

dazu Bratkartoffeln und Salat  

34,90 € 

 

  



 

 

 

 

Wildgulasch „Waidmanns Art“ 

mit Champignons, Backpflaumen, Apfelrotkohl undKartoffelklöße 

28,90 € 

 

Hirschkalbsbraten „Schwarzwälder Art“ mit Schattenmorellen 

dazu reichen wir Apfelrotkohl und Kartoffelklöße 

29,90 € 

 

Grünkohl mit Mettwurst und Kassler 

dazu Bratkartoffeln 

  21,50€ 

 

 

 

Oder vielleicht doch Lust auf Burger? 

 

Landhaus Burger  

mit saftigem Rindfleisch, belegt mit Bacon, Salat, Gurke, Röstzwiebeln  

und Red-Peppajam 

21,90 € 

 

Veganer Burger Veganes Ofenbrötchen, Gemüse-Patti, Blattsalat, Tomate, Gurke, 

Zwiebeln, Edamame, Bärlauchmayonnaise 

20,90 € 

 

dazu servieren wir Ihnen unsere leckeren Brödelkes (kl. Schwenkkartoffeln mit Schale) 

und Kräuterquark 

 

 

  



 

 

 

Für unsere kleinen Gäste  

 

Kleines Schweineschnitzel 

mit Pommes Frites, Erbsen und Möhren 

11,50 € 

 

6 Chicken-Nuggets 

mit Pommes Frites 

10,50 € 

 

 

 

 

Beilagen 

         Preis  Als Umbestellung* 

Pommes frites        4,00 €   1,00 € 

Bratkartoffeln        5,50 €   1,00 € 

Altmanns Brödelkes        4,90 €   1,00 € 

Kleiner Beilagensalat       4,50 €   1,00 € 

Buntes Gemüse mit Hollandaise      5,50 €   1,50 € 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

...und danach vielleicht noch ein leckeres Dessert?  

 

Herrencreme mit Rum   6,90 € 

 

Schokoladencreme mit Sahne  5,90€ 

Schokoladencreme mit Eierlikör-Sahne  6,90€ 

 

Mini Schokoladenkuchen mit Vanilleeis:  

Kleiner Biskuitkuchen gefüllt mit einer edlen Schokocreme gefüllt und einer Kugel 

Vanilleeis   7,90  

 

Warme Schattenmorellen mit zwei Kugeln Vanilleeis und Schlagsahne   8,90 € 

 

 

 

 

 

 

…oder lieber doch einen Kaffee? 

Cappuccino 3,30 € 

Espresso 2,50 € 

 

 

 

P.S. …ein Schnäpschen geht immer! ☺    Schauen Sie in unsere Getränkekarte.  


