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Unsere
Grillbuffet-
Vorschlage



Grillbuffet ,, Rustika “

Rostbratwurst auf Sauerkraut
Marinierte Nackensteaks
Marinierte Hahnchenschenkel
Marinierte Schweineriickensteaks

Bunter Kartoffelsalat mit Gurke und Ei
Krautsalat mit frischen Paprika
Geflugelsalat mit Ananas
Nudelsalat mit Kochschinken
Bunte Rohkostsalate
Gewiirzgurke
verschiedene Dressings

Ofenkartoffel mit Krauterquark

Tsatsiki
Barbecue-SolRle
Senf und Ketchup

Baguette und selbstgebackenes Brot im Korb
sowie Butter, Krauterbutter und Griebenschmalz

Rote Gritze mit VanillesoRe
Schokoladencreme
Quark mit frischen Erdbeeren
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Grillbuffer |, Royal“

Rostbeefrollchen gefillt mit Sellerie

Grillbratwurst auf Sauerkraut
Marinierte Spareribs
Marinierte Nackensteaks
Marinierte Lammkoteletts mit Krauterbutter
Holzfallersteaks
Gegrillte Regenbogenforelle mit Zitronenmayonnaise

Maiskolben mit Krauter-Sauerrahm
Ofenkartoffel mit Kase und Knoblauch tberbacken
Kartoffel-Zucchini-Gratin
Grilltomaten

Frischer Tomatensalat mit Zwiebel und Basilikum,
Deftiger Kartoffelsalat mit Gurke und Ei,
Krautsalat mit frischen Paprika
Nudelsalat mit jungem Gemuse,
Mais-Bohnen-Paprika-Salat
Geflugelsalat mit Ananas
Verschiedene Dressings

Barbecue-Sol3e, Cocktail-Sole
Meerrettich-Senf-Sole
Preiselbeersofle
Tsatsiki

Ofenfrische Laugenbrezel sowie selbstgebackenes Brot
mit Butter, Krauterbutter und Griebenschmalz

Frischer Obstsalat mit feiner Mascarponecreme
Erdbeerkuchen vom Blech mit Schlagsahne
Rhabarberkuchen vom Blech mit Schlagsahne



Grillbuffer ,, Landhaus «

Melonenschiffchen
mit westfalischem Knochenschinken
Spargelrdlichen an Blattsalaten
Gefullte Eierplatte

Rostbratwurst auf Sauerkraut
Marinierte Nackensteaks
Bratwiirstchen
Marinierte Putensteaks
Lachsfilet in Folie

Deftiger Kartoffelsalat mit Gurke und Ei
Pikanter Reissalat
Griechischer Bauernsalat
Frischer Tomatensalat mit Zwiebel und Basilikum
Herzhafter Krautsalat
Bunte Rohkostsalate
Verschiedene Dressings

Kartoffelgratin mit Tomaten und Mozzarella
Tsatsiki
Barbecue-SoRe, SalatsoRe

Gemischte Brotvarianten im Brotkorb
sowie Butter, Krauterbutter und Griebenschmalz
Baguette und selbstgebackenes Brot im Korb
Krauterbutter

Salat von frischen Friichten der Saison
Rhabarberkompott mit Vanillecreme
Herrencreme mit Rum
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Grillbuffet |, Gutsherren Art“

Rauchfangplatte mit Lachs, Forelle, Aal, Makrele
und leckeren Dips
Heringstopf nach Hausfrauenart

Rostbratwurst-Schnecken
Marinierte Nackensteaks
Marinierte Putensteaks
Wirzige Holzfallersteaks
Lachsmedaillons in Folie gegrillt

Sudlandischer Bauernsalat
mit Schafskase, Oliven und Zwiebel
Tomaten mit Mozzarella
Zucchinisalat mit Krabben
Bunter Nudelsalat mit jungem Gemiise
Waldorfsalat mit Ananas und Nissen
Feine Rohkostsalate und verschiedene Dressings

Kartoffel-Lauch-Gratin

Tsatsiki
Barbecue-SoRe, Krautersolle
Currysof3e, Senf-Dill-Sol3e

Barlauchbrétchen sowie selbstgebackenes Brot
mit Butter, Krauterbutter und Griebenschmalz

Schokoladencreme mit Eierlikdrsahne
Rote Gritze mit VanillesoRe
Erdbeersahnecreme
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Grillbuffet ,, Relax “

Frisch vom Grill

Lammbratwirstchen mit Pesto-Senf
Marinierte Geflligelsteaks mit Ananas an Currysauce
Minutensteaks vom Schwein
Marinierte Krauterrippchen
Steinbeilerfilet im Speckmantel

Ofenkartoffel mit Krauterschmand
Nudelauflauf mit Champignons, Blattspinat und Tomaten mit Ké&se gratiniert
Bunte Gemusepfanne mit Keimlingen

Griner Bohnensalat mit Thymian und Schafskase
Tomatensalat mit gerdsteten Pinienkernen und roten Zwiebelringen
Apfel-Lauchsalat mit Selleriestreifen
Mais-Curry-Salat mit Mandarinen
Eisbergsalat mit Avocadodressing
Rote —Beete Salat mit Mozzarella

Selbstgebackenes Landbrot und Baguette
Butter, Tomatenbutter, Krauterquark und Griebenschmalz

Waldbeerengriitze mit Cassis und VanillesoRe
Orangencreme mit Loffelbiskuit
Weinschaumcreme mit frischen Aprikosen
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Grillbuffet |, Sommernacht

Frisch vom Grill

Zarte marinierte Gefllgelsteaks
Minutensteak von der Rinderhifte
Nurnberger Rostbratwirstchen
Nackensteak aus der Pfeffermarinade
Lachs in der Folie mit Kerbelbutter

dazu
Feurige Paprikasofe, Knoblauch-Mayonnaise und Thymian-Senf

Ofenkartoffel mit Schnittlauchquark
Champignonpfanne mit jungem Zwiebellauch
Ricotta-Tortellini mit Barlauchpesto

Knackiger Eisbergsalat mit Joghurt-Limettedressing
Tomatensalat mit gerosteten Kurbiskernen und Schafskase
Gurkensalat mit Schmand und Radieschen
Mdhrensalat mit Boskopépfeln und Walnusskernen
Salat von Pennenudeln mit Brokkoli und Kirschtomaten
Paprika-Zwiebelsalat

Selbstgebackenes Landbrot und frisches Baguette
Butter, Barlauchbutter, Krauterquark

Kirschgritze mit Marachino-Vanillesauce
Joghurt-Limettencreme
Vanillemousse mit Zwetschkenkompott
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Grillbuffet ,, Sommerfeeling “

Anti Pasti
Gegrillte Zucchinirdlichen, Auberginescheiben,
Paprika in Olivendl
Melonenschiffchen mit Parmaschinken

Frisch vom Grill

Gemisespielie
Lammkoteletts mit Knoblauch- und Pfefferbutter
Minutensteaks vom Rind und Schwein mit Olivenjus
Scampis mit Orangenbutter

Pilzpfanne mit Blattspinat und Knoblauch
Tomaten-Kartoffelgratin mit italienischen Krautern
Tortellini mit K&se gefullt in Tomaten-Basilikumsolie

Tomatensalat mit Mozzarella und gerdsteten Sonnenblumenkernen
Huhnchensalat mit Papaya und Champignons
Maccaroni-Salat mit Thunfisch
Mediterraner Bauernsalat mit Oliven und Fetakase
Lauch-Selleriesalat mit Ananas
Pellkartoffelsalat mit roten Linsen

Selbstgebackenes Landbrot, frisches Baguette und Fladenbrot
Butter, Tomatenbutter und Krauterquark

Espresso-Tiramisu
Zitronenmousse mit Pfefferminze
Frische Joghurt-Quarkspeise mit Erdbeeren

Emmentalerkase mit Weintrauben und Salzgeback



