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Landhotel Wltmann

Menuvorschlage

fur den besonderen Anlass

Liebe Gaste,

wir bedanken uns herzlich fir Ihr Vertrauen, das Sie uns entgegenbringen und freuen uns,
Ihre Festlichkeit zum besonderen Anlass in unserem Hause auszurichten.

Um lhnen einen kleinen Vorgeschmack geben zu durfen, haben wir fur Sie einige Menis
zusammengestellt, die Thnen als Orientierung dienen sollen. Sie sind nicht an diese
Mentufolgen gebunden, sondern variieren nach Wunsch und Geschmack aus unserem
reichhaltigen Angebot. Gerne kochen wir auch Ihr Lieblingsgericht, sofern Sie auf den
folgenden Seiten nicht flindig werden sollten. Jedoch bitten wir Sie um eine einheitliche
Menuwahl fur Ihren Anlass.

In einem personlichen Gesprach nehmen wir uns gerne Zeit, Sie zu beraten und dabei all
unsere Erfahrung zum Gelingen lhrer Feierlichkeit einzubringen. Neben der Speisenfolge und
den Getranken widmen wir uns der Tafelform sowie der passenden Tischdekoration.

Genielien Sie einfach, im Landhotel Altmann Gast zu sein. Wir klimmern uns darum, dass Sie
und Ihre Gaste sich bei uns wohlfiihlen. Es ware schén, wenn Sie sich zu einem personlichen
Gesprach telefonisch ankindigen, damit wir gemeinsam in Ruhe lhre Festlichkeit planen
konnen.

Sie werden feststellen, bei uns sind Sie in den besten Handen.
Wir wiinschen Ihnen viel Spall beim Aussuchen der Gerichte.

Herzlichst
Ihre Familie Altmann
und das gesamte Team des Landhotel Altmann
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Leichtes Frihlingsmeni

Verschiedene Blattsalate
in Balsamicoessig und Disteldl mit viel frischen Krautern
und gerdsteten Sonnenblumenkernen

*k*k

Geeiste Melonen-Joghurt-Suppe
mit Minzblatter

*k*k

Putenbrustfilet auf Lauchrahmsolie
mit frischen Champignons
knackiges Gemuse
Kartoffel-Rostis

*k%x

Zitronen-Sahnerolle in leckerem Bisquitboden
auf fruchtigem Limettenspiegel und Sahne
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Landhotel Ultmann
(Ganzjahrig zu empfehlen

Variante 1

Kleiner Salat ,, Parmiggiano “
Bunte Blattsalate mit gehobeltem Parmesan
und Knochenschinken an Balsamicoessig

*k*k

Rotbarschfilet auf schaumigen Champagnerrahm
mit Wildreis

*k*k

Kalbsroulade mit Blattspinat und
deftigem Rauchfleisch gefullt in eigenem Jus
Butterkartoffeln

**k*

Vanillecreme mit Himbeeren

Variante 2

Gefliigelsalat ,, Madame Butterfly “
Zartes Geflugelfleisch mit Orangenstlickchen
und Ananas in leichter Rahm-Mayonnaise
dazu Toast und Butter

**k*k

Rinderkraftbriihe mit Gemuse-
und Pfannkuchenstreifen

**k%k

Schweinefilet auf Blattspinat
mit PortweinsoRe und glasierten Schalotten
Butterkartoffeln

**k*k

Hausgemachtes Nougat-Krokant-Parfait an FruchtsoRRe
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Variante 3

Krabbencocktail ,,Provenzalische Art*
mit frischen Gronlandkrabben, Apfelstiickchen,
frischer Knoblauch, Champignons und Krauterbaguette

*k*k

Ostenwalder Lauchcremesuppe
mit Streifen von Kochschinken und Croutons

**k*k

Schweinefilet ,, Gutsherrenstube * auf frischem Wirsing,
Champignons, KéserahmsoRe, Berner Rostis und
kleinem Salatteller

*k%k

Rhabarber — Erdbeerschaum mit Vanilleeis

Variante 4

Landhausteller
Gerauchertes vom Lachs und der Forelle
Knochenschinken auf Melone
Baguette und Butter

*k%x

Tomatencremesippchen mit Basilikum
und Gin verfeinert

**k%k

Gemischte Filetplatte
vom Gefllgel, Rind und Schwein
mit Sauce Hollandaise und Pfifferlingen,
knackiges Gemdse, Herzoginkartoffeln

**k*k

Parfait von weiRer Schokolade auf Beerenmus



Variante 5

Rauchfang-Teller
Leckeres vom Lachs, Forelle und Heilbutt
Preiselbeerschaum, Baguette und Butter

*k*k

Feine Geflligelrahmsuppe
Baguette

*k*k

Lammbraten ,, Provoncale “
auf Rosmarinjus und Speckbdhnchen
Kartoffelgratin

**k*

Vanillecreme
Mousse au Chocolate
Tannenhonigparfait

Variante 6

Rollchen von der Putenbrust
auf Sellerie — Apfel — Salat

**k%k

Kohlrabischaumstppchen
mit Shrimps

**k%k

Medaillons vom Rind und Schwein in einer leichten Pfeffersof3e
mit Preiselbeeren und Champignons
Blumenkohl und Brokkoliréschen
Schwenkkartoffeln
Blattsalate in Walnussvinaigrette

**k*k

Frischer Obstsalat mit Maraschino
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Variante 7

Frische bunte Nudeln
mit feiner Champignonkréutersofe
und gerdsteten Mandeln
Baguette

**k*k

Samtstippchen von Waldpilzen

*k*k

Kalbsbraten ,, Gdrtnerin Art*
vom Riicken mit Sauce Bernaise tiberzogen
bunte Gemiiseauswahl und deftige Schwenkkartoffeln

**k*

Eisteller nach Art des Hauses
mit Obst garniert

Variante 8

Schnitte vom frischen Lachs
in Rieslingschaumsol3e
dazu bunter Reis

**k%k

Spinatcremesuppchen
mit Kartoffelwirfelchen

**k%k

Riickensteaks vom Weidenlamm
in Rosmarin, Knoblauch und Tomatenwirfel gebraten
Bratkartoffelchen und junge griine Bohnen

**k*k

Rieslingcreme
mit Weintrauben und Schlagsahne

" Café-Restaurant

Landhotel Altnann



Variante 9

Blattsalate der Saison
in Sesamvinaigrette mit gebratenen
Putenbruststreifen

*k*k

Kartoffelcremestppchen
mit Rauchfleisch

**k*k

Schweinefilet ,, Westfdlische Art*
mit gegrilltem Schinken
auf einer leichten Kéaserahmsolie
frisches Mohren-Zucchini-Gemdise
und Bratkartoffeln

**k*

Zwetschgenterrine mit Rotweinzabaione
und Vanilleeis

Variante 10

Mdéhren-Orangencreme-Siippchen

**k%k

Rotbarschfilet asiatische Art
auf leichter CurrysolRe mit Gemusestroh

**k%k

Kleines Rinderfilet unter der Krauterkruste
auf Balsamico-Honig-Jus mit
geschmortem Gemise und Kartoffelgratin

**k*k

HeiRe Pflaumen mit Pfiff
dazu Vanilleeis und Schlagsahne
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Variante 11

Forstmeisters Salatteller
mit Fleischstreifen von der Hirschkeule
Trauben und Apfelscheiben in Rotweinessig und Olivendl

*k*k

Cremestippchen von frischen Champignons
und Lauchstreifen

**k*k

Geschmorte Gansekeule auf Ingwer-Kirsch-SoRe
Butterkartoffeln, feines Rotkohl

**k*x

Schokoladencreme ,, Schwarzwdlder Art
mit Schattenmorellen

Variante 12

Broccolicremesiippchen
mit Streifen vom Raucherlachs

**k%k

Italienischer Nudelteller
Frische Nudeln in pikanter Késesol3e
mit Rostbrotwirfeln und Schinkenstreifen

**k%k

Hirschkalbssteak ,, Jagdherren Art*
mit Pfifferlingen in Wildrahmsol3e
Pommes Croquettes, Williamsbirne mit Preiselbeeren,
Rotkohl und Rosenkohl

**k*k

Schokoladen- und Vanillemousse auf Beerenspiegel
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Variante 13

Hausgemachte Wildterrine
an JohannisbeerensoRRe und Apfel-Sellerie-Salat

*k*k

Gebratenes Zanderfilet auf Rahmsauerkraut

*k*k

Rosa gebratenes Roastbeef mit Sauce Bernaise
dazu saisonales Gemiise
Kartoffelgratin

*k*k

Gebackene Frichte auf Vanillespiegel

Variante 14

Pilze aus der Pfanne mit Semmelknodelchen
in Rahm

*k%x

Kurbisrahmsuppe mit gerdsteten Kiirbiskernen

*k%x

Feines Ragout vom Rotwild
mit Champignons in Preiselbeercreme
Butterspatzle, Rot- und Rosenkohl

**k%k

Gefillte Williamsbirne auf Zabaione
mit Mascarponecreme



Als weitere Alternativen bieten wir...

Aus dem Suppentopf

Suppchen vom Knollensellerie
mit Kartoffelwirfelchen und Schinkenstreifen

Forellencremesuppchen
mit frischem Dillzweig

Kalbskraftsiippchen mit feinem Gemdse
und Pfannkuchenstreifen

Klare Tomatensuppe
Mit Gemisestroh und Mozzarellaperlen

Leckere Zwischengerichte

Tafelspitz mit Remoulade und Meerrettichschaum

Penne mit frischen Krautern und Lachsstreifen

Lauwarmer Spaghettisalat
mit Parmesankase

Terrine von Zander und Lachs
mit Krautersol3e und Salatbouquet

Variationen von Zander und Lachs
mit Krautersol3e und Salatbouquet

J Café-Restaurant )—

Landhotel Altmann
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Hauptgange

Rosa gebratene Entenbrust
auf Ingwer — Kirschsol3e mit romischen Gnocchi
in SahnesoRe, dazu buntes Gemdise

Schweinefilet auf Blattspinat
mit PortweinsoRe und glasierten Schalotten
mit Butterkartoffeln

Kalbshiiftsteak ,, Oriental
auf feiner CurrysoRe mit gebratenen Riesencrevetten
Basmatireis und Broccolirgsschen

Pikanter Kalbsriickenbraten
mit Morcheln gratiniert auf ThymiansoRe
Broccoli, Kartoffelgratin und Schinkenstreifen

Rindermedaillons mit PfefferrahmsoRe
dazu frische Champignons, Lauch und Schinken
Kartoffelgratin und Zuckererbsen

Tafelspitz in Wurzelsud auf MeerrettichsoRRe
Preiselbeeren, Wirsinggemdise
Butterkartoffeln

Burgunder — Grillschinken in eigener Jus
feine Prinzessbdéhnchen
Kartoffelkroketten

Junge Putenbrust mit Currycreme
und Friichten, dazu Butterreis und frische
Salate der Saison



ol

Café-Restaurant

Landhotel Altnmann

Feine Desserts

Miinsterlander Kirschteller
Vanilleeis mit Schattenmorellen
und Schlagsahne

Bunter Dessertteller ,, Ostenwalder Art“

Griitze von Rhabarber und Erdbeeren

Mandelcreme mit Eierlikor

Kleine Kéaseauswahl mit selbstgebackenem Weillbrot



