Unsere Festtagsmenis P

Westfalische Festtagssuppe
mit Blumenkohl, Eierstich
und Klofichen

Menu 1
Zartes Rind- und Huhnerfleisch
aus dem Sudkessel, iberzogen mit
einer leichten Zwiebel-Sahnesoflie
39,90 €

Menii 2
Lachsfilet auf Spitzkohl-Mohren-Gemiuse
mit Riesling-Krautersofie
46,50 €

Menii 3
Zwei Hahnchenbrustfilets im Knuspermantel
auf Basmatireis mit Curry-Rahm-Sofie und frischem Obst
38,90 €
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Menii 4
Von der Weihnachtsgans
Geschmorte Gansekeule auf Orangensofie

mit Backpflaumen
48,90 €




Menii 5
Sauerbraten vom Hirschkalb ,Schwarzwalder Art“
mit Wildrahmsofle und Schattenmorellen

42,90 €

Meni 6
Drei Schweinemedaillons ,Landhaus Art”
auf einer Waldpilz-Rahmsof3e mit rosa Beeren
40,90 €
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Menii 7
Saftiger Burgunderbraten vom heimischen Rind

mit kraftiger Rotweinsofie und frischen Champignons
42,90 €
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Menii 8
Rumpsteak vom Angusrind ,Friesen Art*

mit geschmorten Zwiebeln und Champignons
4790 €
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Meni 9
Gemiise-Kokos-Curry (vegan)
mit Kichererbsen, Paprika, Lauch, Tomaten,
Kurbis, Rucola und Reis
35,90 €




Menii 10
Kinderteller ,Little Angel”
Hahnchenbrustfilet im Knuspermantel

mit Erbsen und Mohren
(fur Kinder bis 12 Jahre)

23,50 €
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Zu allen Gerichten servieren wir lhnen:
Petersilienkartoffeln, Kartoffelkroketten,
winterliches Gemuse und Blattsalate

Dessert
Cremiges Vanilleeis mit warmen Schattenmorellen
Herrencreme mit Rum

Wir winschen lhnen frohe Weihnachten
und einen guten Appetit!




